— EUROPA AUF DEM TELLER —

KARTOFFELSALAT AUS DEUTSCHLAND

FUr 8 Glaschen
Arbeitszeit: ca. 20 Min. Kochzeit: 20 Min. Gesamtzeit: 40 Min. Schwierigkeit: einfach

Zutaten:

500 g festkochende Kartoffeln
2 kleine Zwiebel

100 ml GemUsebrihe

2 EL Essig

2 EL Ol

1 TL Senf

Salz und Pfeffer

etwas Schnitflauch

Zubereitung:

Die Kartoffeln mit Schale in Salzwasser etwa 20 Minuten kochen. Kurz abkUhlen
lassen, pellen und in kleine StUcke schneiden.

Die Gemisebrihe erwdrmen. Mit Essig, Ol, Senf, Salz und Pfeffer verrUhren. Die
Lwiebel fein wurfeln und dazugeben. Das Dressing Uber die noch warmen Kartoffeln
geben und vorsichtig vermengen. Etwa 30 Minuten durchziehen lassen.

Den Kartoffelsalat auf 8 kleine Gldschen verteilen und mit etwas Schnittlauch
garnieren.

Der Kartoffelsalat kann problemlos einige Stunden vorher zubereitet werden und
schmeckt durchgezogen besonders gut.



